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*Taxa turística não incluída

Condições gerais de reserva:
Os valores apresentados incluem alojamento, pequeno-almoço e Jantar de Réveillon

Dress code: fato/smoking/vestido de gala

Com a reserva: depósito de 30% do valor (não reembolsável)
Até dia 16/12: restantes 70%

Cancelamento até 7 dias antes: reembolso de 70%

Réveillon
2024 / 2025

20:00
Welcome Drink

Espumante Ventozelo Grande Reserva 
Aperitivo Per se 

Canapés
Emulsão de queijo aromatizado e salmão 

curado, creme de camarão com manga
 fresca e ovas de tobiko ao wasabi, mini 

Francesinha guarnecida com ovo 
de codorniz estrelado, ceviche de corvina 

com leche de tigre fresco, tártaro de novilho
 com gema de codorniz curada, guacamole

 cremoso com nachos crocantes
 e pico de gallo 

21:00
Jantar de gala

Sopa
Bisque de Carabineiro, croutons 

aromatizados com hortelã, microgreens,
 mexilhão, camarão na manteiga e essência 

de wakame fresca 
Quinta de Monforte Azal Superior Branco 

Peixe
Robalo do Mar sobre puré de tubérculos, �nalizado
 com crocante de presunto pata negra, espuma de 

molho béarnaise, salicórnia e pó de azeite de coentros 
Titan of Douro Vale dos Mil Branco 

Limpa Palato
Granita de espumante com limão yuzu 

Carne
Lombo de novilho laminado com molho 
de foie gras, mil-folhas de batata com 
maionese trufada e espargos frescos

Scylla Reserva Tinto 

Café & Petit Fours 

00:00
Brinde Ano Novo

Espumante Dalva Bruto e Uvas passas

Bu�et de Sobremesas 

Música ao Vivo - Piano 

Sobremesa
Trilogia de Chocolate com frutos vermelhos

 e notas de vinho do Porto
 Vinho do Porto Dalva Vintage 




