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Mesa de entradas
Tri logia petiscos portugueses (3 variedades)

Salgados tradicionais (2 variedades)
 Saladas simples (alface, tomate, pepino, cebola)

Salada de grão-de-bico, bacalhau e salsa
Salada de feijão frade, atum e molho vinagrete de pimentos e cebola 

Salada de tomate, queijo mozarela, nozes e manjericão
 Seleção de charcutaria (3 variedades)

 Seleção de queijos portugueses (3 variedades)
Sapateira recheada, Salmão fumado

Cataplana de Amêijoas à Bulhão Pato

Peixe
Lombo de bacalhau com broa e grelos salteados

Tibornada de polvo com pimentos
 Tranche de garoupa com molho cataplana

Filetes de dourada corada em cama de legumes salteados

Carne
Cabrito assado à moda antiga

 Naco de novilho grelhado com batata a murro e grelos
 Perna de pato confitada com arroz selvagem

Rosbife com molho de mostarda e mel

Vegetariano
Fusil l i  com ratatouil le e sementes de sésamo

Bifinhos de seitan com molho mostarda

Sobremesas
Pão de ló
 Bolo Rei

 Aletria
 Rabanadas
 Leite creme

 Pudim de ovos
 Tarte de maçã

Mousse de chocolate
Tronco de Natal

Tarte de nata e canela
Fruta laminada

 
32€ p/pessoa

Mesa de entradas, 1 sopa, 2 pratos principais
e mesa de sobremesas

*Mínimo 20 pessoas
*Bebidas não incluídas.

Sopas
Creme de abóbora com amêndoa laminada

Creme de grão-de-bico com agrião
 Sopa de peixe 

Para acompanhar...
Figos secos, tâmaras, nozes, avelãs, amêndoas, passas, ameixas


