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Entradas
Cocktail  de camarão em ananás

 Quiche de bacalhau com pimentos e azeitonas
Estaladiço de queijo de cabra com mel e nozes
Sopa de grão-de-bico com lascas de bacalhau

Creme de tomate com ovo de codorniz e croutons
 Creme de couve-flor com amêndoa 

Peixe
Lombo de bacalhau com broa

Tamboril  no forno com gambas
Polvo à lagareiro

 Medalhão de corvina com manteiga de ervas corada

Carne
Bife Well ington

 Lombinho de porco com bacon e arroz selvagem
Cabrito assado com arroz de miúdos e grelos

Peito de pato com molho de citrinos e especiarias
com folhado de legumes

Vegetariano
Risotto de cogumelos com alecrim

Escalopes de tofu com chil i  de legumes

Sobremesas
Torta de amêndoa com doce de ovos

Aletria dourada
 Rabanada dourada aromatizada com canela

Brigadeiro de chocolate com calda de frutos vemelhos

Menu 3 pratos — 28€  
1 entrada, 1 prato principal e 1 sobremesa

 
Menu 4 pratos — 34€  

1 entrada, 2 pratos principais e 1 sobremesa 

*Bebidas não incluídas.
 *Buffet de sobremesas +5€ p/ pessoa. 


